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Zur Vorbeugung von Nacherwärmungen in Silagen. Pour prévenir les risques de postfermentation dans 
les ensilages.

Einsatzbereich
Kaliumsorbat (Kaliumsalz der Sorbinsäure) wird als Konservier-
ungsstoff (E202) in der Lebensmittelindustrie eingesetzt und ist
darum auch bestens geeignet für die Konservierung von Tierfutter
wie Gras- und Maissilage.

Domaines d‘application
Le sorbate de potassium (sel de potassium de l’acide sorbique) est
utilisé comme agent de conservation (E202) dans l’industrie
alimentaire. Il est donc parfaitement approprié pour la conservation
des fourrages dans l’alimentation animale comme l'ensilage d'herbe
et de maïs.

Dossierung (Flüssiganwendung)

• Grassilagen: 200 bis 300 g Kaliumsorbat pro t FS in mindestens 1 l
Wasser auf-lösen.

• Maissilagen: 300 bis 400 g Kaliumsorbat pro t FS in mindestens 1 l
Wasser auflösen (50 l/ha).

• TMR: 400 g pro t TMR in 5-10 l Wasser auflösen und gleichmässig
mit einer Giesskanne verteilen.

Zwingend die Dosierung einhalten und auf eine exakte Verteilung
achten.

Dosage (application liquide)

• Ensilage d’herbe: Dissoudre 200 à 300 g de sorbate de potassium
par tonne de matière fraîche dans au moins 1 l d’eau.

• Ensilage de maïs: Dissoudre 300 à 400 g de sorbate de potassium
par tonne de matière fraîche dans au moins 1 l d’eau (50 l/ha).

• RTM (Ration Totale Mélangée): Dissoudre 400 g par tonne RTM
dans 5-10 l d’eau et répartir uniformément avec un arrosoir.

Respecter impérativement le dosage et veiller à une répartition
exacte.

Wirkmechanismus
Kaliumsorbat verbessert bei der Silageherstellung die aerobe
Stabilität durch die Unterdrückung von Hefen und Schimmel und
reduziert damit die Nacherwärmung nachweislich. Kaliumsorbat ist
dann geeignet, wenn Silagen zur Nacherwärmung neigen.

Mode d’action
Le sorbate de potassium améliore la stabilité aérobie de l’ensilage
grâce à la diminution des levures et des moisissures et réduit donc
manifestement la post-fermentation. Le sorbate de potassium est de
ce fait approprié lorsque l’ensilage présente des risques
d’échauffement.

Bemerkung
• Kombinationen mit Milchsäurebakterien (z.B. Ecosyl 100TM oder

Ecosyl 50 EKOTM) verbessern den Gärverlauf.
• Das aufgelöste Kaliumsorbat ist für mindestens 10 Tage stabil.
• In Versuchen reichte diese Dosierung für eine 6-tägige Stabilität

der TMR.

Remarques
• La combinaison avec les bactéries lactiques (par ex. Ecosyl 100TM

ou Ecosyl 50 EKOTM) améliore le processus de fermentation.
• Une fois dissous, le sorbate de potassium est stable durant

10 jours.
• Sur la base de résultats, ce dosage suffit pour une stabilité de

6 jours.
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